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Tagli del Vitello

Veal cuts

o 2 4




1101
Vitello intero

Veal carcass

Carcasse de veau

Kalb

Canal de ternera lechal
Carcaca inteira vitela
TYWA TENEHKA LENAA

Tagli del Vitello

Veal cuts

1102
Sella di Vitello

Veal hindquarter double
Pan double de veau
Kalbspistole

Pistola doble de ternera
Pistola dupla vitela

3AAHAA YACTb TYLUM TENEHKA

1103
Busto con pancia

Veal forequarter double with flank
Basse double de veau avec flanchet
Kalbsvorderviertel mit Lappen
Delantero doble de ternera con falda
Dianteiro duplo vitela com aba
NEPEAHAA YACTb TYLUH

TENEHKA CNALLUMHOWN




1104
Pera/Coscia

Veal top bit and rump
Cuisse de veau
Kalbskeule

Pierna con hueso
Perna com osso
LENbHOE BEAPO

1105
Geretto posteriore/
Stinco

Hindshank bone in

Jarret arriére avec os
Hinterhaxe mit Knochen
Jarrete trasero con hueso
Chambao traseiro com 0sso
FOJIALKA HA KOCTU

1106
Lombo con o0sso

Loins bone-in

Carre avec 0s

Riicken mit Knochen
Chuletero con hueso
Rosbife com osso

KOPEMKA TEJIEHKA HA KOCTU

o e 4
ivaica)




Tagli del Vitello

Veal cuts

1107
Girello
Eye round
Rond de gite
Seemerrolle
Redondo
Ganso
Ory3oK
1108
Noce
Thick flank
Noix patisserie
Kugel
Babilla
Rabadilha
BOKOBAA YACTb TASOBEAPEHHOIO OTPYBA
1109
Scamone
Rump
Quasi
Hiifte
Cadera
Alcatra
BEPXHAA YACTb
TA30BEAPEHHOIO OTPYBA
1110
Fesa
Topside
Noix
Oberschale
Tapa
Pojadouro

BHYTPEHHAA YACTb
TA30BEAPEHHOIO OTPYBA




1112
Testa di Filetto

Head of tenderloin

Téte de filet

Filetkopf

Cabeza de solomillo
Cabeca de lombo
BbIPE3KA, TOJIOBHAA YACTb

1113
Lombo senza 0sso

Loins boneless

Carré desossé

Riicken ohne Knochen
Lomo sin hueso

Véazia sem 0SS0
KOPEMKA TEJIEHKA
BECKOCTHAA

1111
Filetto

Tenderloin
Filet

Filet
Solomillo
Lombo
BBIPE3KA

1114
Lombo senza osso (Cuore)

Loins boneless (heart)

Coeur de carre desossé
Riicken ohne Knochen (Herz)
Lomo deshuesado sin cordon
Véazia limpa sem 0sso

KOPEMKA TEJIEHKA BECKOCTHAA,
3AYMLLEHHAA

o e 4
ivaicad




1116
Pancia

Flank
Flanchet
Lappen
Falda
Aba
NALMHA

Tagli del Vitello

Veal cuts

1115
Spallotto

Chuck and shoulder

Epaule bas carré avec os

Kalbs shulter

El hombro vacuno

Ombro bovino
JIOMATOYHO-NNEYEBAA YACTb HA KOCTU

1117
Punta

Brisket
Poitrine
Brust
Pecho
Peito




1119
Spalla disossata

1118
Sottospalla

Shoulder boneless
Epaule desossée
Schulter ohne Knochen
Espaldilla sin hueso
P& sem 0sso

JIOMATKA BECKOCTHAA

1121
Sottofesa

Silverside

Semelle / Sous-noix
Unterschale

Contra

Cha de fora
BHELUIHAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO

Boneless chuck

Bas de carre sans os
Nacken ohne Knochen
Aguja sin hueso
Cachacgo sem 0sso
MNEYEBAA YACTb

1120
Sottofesa con Girello
e Campanello

Silverside with eye round and heel muscle
Sous-noix avec rond de gite et nerveux
Unterschale mit Seemerrolle und
Kniekehlenfleisch

Contra con redondo y culata

Cha de fora com ganso e nispo

BHELLUHAA YACTb TASOBEAPEHHOIO OTPYBA C
Ory3KOM U MKPOHOXKHOM MbILLILIEM

o e 4
ivaica)
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Tagli di Vitellone

Young bull cuts




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1201 1202

Mezzena Vitellone Mezzena Scottona
Carcass, young bull Carcass, heifer
Carcasse de jeune bovin Carcasse de génisse
Karkasse, Jungbulle Karkasse, Farsen
Canal de afiojo Canal de novilla
Carcaca de novilho Carcaca de novilha
NONYTYLLA MOJI0A0I0 BbIKA NONYTYLUA TENIKM

12



1203
Quarto posteriore Taglio Pistola 8 coste

1204
Pera/Coscia

Hindquarter, pistola cut, 8 ribs

Quartier arriére, coupé pistole, 8 cotes

Pistole, 8 Rippen

Quarto trasero, corte pistola, 8 costillas

Quarto traseiro, corte pistola, 8 costelas

3A4HAA YETBEPTb BE3 MALLUMHbI, OTPYBE M HCTOJIET MO
8-MY PEBPY

Top bit and rump
Cuisse

Keule

Bola

Redondo com 0sso
LE/IbHOE BEZPO




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1205
Lombata con osso a 8 coste

Striploin bone-in, 8 ribs
Déhanché avec os, 8 cotes
Roastbeef mit Knochen, 8 Rippen
Lomo con hueso, 8 costillas
Rosbife, com osso e lombo, 8 costelas
TOHKMU KPAU HA KOCTU (8 PEBEP)

1206
Lombata con osso a 3 coste

Striploin bone-in, 3 ribs

Déhanché avec os, 3 cotes

Roastbeef mit Knochen, 3 Rippen
Lomo con hueso, 3 costillas

Rosbife, com osso e lombo, 3 costelas
TOHKMM KPAM HA KOCTU (3 PEGPA)

1207
Entrecote con osso 5 coste
con fascia

Prime rib bone-in, 5 ribs, with cap

Cote de boeuf, 5 cotes, avec dessus de cOte
Roastbeef mit Knochen, 5 Rippen, mit Deckel
Lomo alto con hueso, 5 costillas, con tapilla
Entrecote, com osso, 5 costelas, com coberta
TONCTbIM KPAM HA KOCTM (5 PEBEP)




1210
Pancia-Punta

1208
Quarto anteriore con pancia

Forequarter with flank
Quartier avant avec flanchet
Vorderviertel mit Lappen
Quarto delantero con falda
Quarto dianteiro com aba
NEPEAHAA YETBEPTb C NALLMHOM

1209
Quarto anteriore

Forequarter

Quartier avant
JB-Vorderviertel-Quer
Quarto delantero
Quarto dianteiro
NEPEAHAA YETBEPTb

Flank and Brisket
Flanchet

JB-Lappen mit brust
Falda entera con hueso
Aba com osso
TPYANUHA/NALWUHA

1211
Geretto anteriore

Shin bone in
Jarret avant avec os

Vorderewade mit knochen
Morcillo delantero con hueso
Chambao dianteiro com 0sso

FO/IALLUKA HA KOCTH




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1212
Quarto Posteriore

Hindquarter
Quartier arriére
Hinterviertel
Quarto trasero
Quarto traseiro
3AAHAA YETBEPTb

1) Geretto posteriore
Shank

2) Campanello
Heel muscle

3) Girello
Eye round

4) Sottofesa
Silverside

5) Noce
Knuckle

6) Scamone
Rump

7) Piccione o Fianchetto
Rumptail

8) Lombata
Striploin

9) Fesa
Topside




1213
Geretto

Shank

Jarret arriere
Hinterhesse mit knochen
Morcillo trasero
Chambao

FONIALLKA

1215
Girello

Eye round
Rond de gite
Seemerrolle
Redondo
Ganso
Ory3oK

1214
Campanello

Heel muscle
Nerveux de gite
Kniekehlefleisch
Culata de la contra
Nispo

MUKPOHOXHAA MbILILA

1216
Girello Pad

Eye round, PAD
Rond de gite, PAD
Seemerrolle, entvliest

Redondo, limpio y pulido

Ganso, limpo
Ory30K 3AYULLEHHBIN




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1217
Sottofesa (lunga)
senza Campanello e Girello

Silverside without heel muscle and eye round
Semelle sans nerveux et rond de gite

Unterschale ohne Kniekehlenfleisch und Seemerrolle
Contra sin culata y redondo

Ché de fora sem nispo sem ganso

BHELLHAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA BE3 OTY3KA M MKPOHOXXHOM MbILLLbI

1218
Sottofesa squadrata

Silverside/Flat

Semelle (Carré)

Unterschale ohne seemerrolle
Contra (Cuadrada)

Cha de fora ;
N10CKUU QTPVB BHELLUHEN YACTU
ABYTJIABOU MbILLLbI

1219
Sottofesa squadrata Pad

Silverside/Flat, PAD

Semelle (Carreé), PAD

Unterschale, entvliest

Contra (Cuadrada), limpia y pulida
Cha de fora, limpa

MJIOCKMIM OTPYB BHELIHEM YACTHU
ABYI NABOM MbILLLLbI 3AYMLLEEHHbIN




1220 T
Punta di Sottofesa (Picanha) y €

Rump cap

Aguilette de rumsteck
Huftdeckel (picanha)
Tapilla

Picanha

FOPBYLUKA BHELUHEM YACTHU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1221
Punta di Sottofesa (Picanha) Pad

Rump cap, PAD

Aguilette de rumsteck, PAD

Huftdeckel, entvliest

Tapilla, limpia y pulida

Picanha, limpa

rOPBYLLUKA BEPXHEM YACTM TA3OBEAPEHHOIO
OTPYBA 3AYULLEHHAA

1222
Noce

Knuckle

Tranche grasse

Kugel

Babilla

Rabadilha

BOKOBAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO
OTPYBA




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1223
Cuore di Scamone

Rump heart

Coeur de rumsteck

Hiifte ohne Deckel und Tafelspitz (steakhiifte)
Corazon de cadera sin gordo

Alcatra sem folha sem gordura

LEHTPAJIbHAA MbILLLIA BEPXHEM YACTMU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1224
Cuore di Scamone Pad

Rump heart, PAD

Coeur de rumsteck, PAD
Hufte ohne Deckel und Tafelspitz, entvliest
Corazon de cadera sin grasa, limpio y pulido
Alcatra sem folha sem gordura, pulida
LEHTPAJIbHAA MbILLLA BEPXHEM YACTM
TA30OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYULLEHHAA




1225
Fesa intera

Topside

Tende de tranche SP
Oberschale

Tapa

Pojadouro

BHYTPEHHAA YACTb
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1226
Fesa senza fascia Pad

Topside, cap off, PAD
Coeur de tende de tranche, PAD
Oberschale, ohne Deckel, entvliest
Tapa sin tapilla, limpia y pulida
Pojadouro, sem cobertura, limpo
BHYTPEHHAA YACTb TA30
BEAPEHHOIO OTPYBA 3AYULLEHHAA




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1227
Fianchetto/ Piccione

Rump tail

Aguillette baronne
Biirgermeisterstiick

Rabillo

Ponta de alcatra
XBOCTOBAA MbILLLA BEPXHEWM
YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1228
Fianchetto/ Piccione Pad

Rump tail, PAD

Aguillette baronne, PAD
Biirgermeisterstiick, entvliest

Rabillo, limpio y pulido

Ponta de alcatra, limpa .

XBOCTOBAA MbILLLA BEPXHEN

YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYMLLEHHAA




1229
Lombata disossata 8 coste

Striploin, boneless, 8 ribs

Faux-filet, 8 cotes

Roastbeef, ohne Knochen, 8 Rippen
Lomo, sin hueso, 8 costillas

Vazia, sem 0sso, 8 costelqs
TOHKUU KPAU BECKOCTHbIU (8 PEBPA)

1230
Lombata disossata 3 coste

Striploin, boneless, 3 ribs

Faux filet, 3 cotes

Roastbeef, ohne Knochen, 3 Rippen
Lomo bajo, sin hueso, 3 costillas
Vazia sem 0sso, 3 costelas

TOHKWM KPAM BECKOCTHbIM (3 PEBPA)




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1231
Entrecote disossata 5 coste

Prime rib, boneless, 5 ribs
Entrecéte, 5 cotes

Roastbeef ohne Knochen, 5 Rippen
Lomo alto, sin hueso, 5 costillas

Entrecote, sem osso, 5 costelas
TOJICTbIM KPAU BECKOCTHbIN (5 PEBEP)

1232
Filetto con cordone

Tenderloin chain-on
Filet avec chainette
Filet mit Kette
Solomillo con cordon
Lombo com cordao
BbIPE3KA C LEENMOYKOM

1233
Filetto senza cordone

Tenderloin chain-off
Filet sans chainette
Filet ohne Kette
Solomillo sin cordon
Lombo sem cordao
BbIPE3KA BE3 LLENMO4YKHK

24



1) Geretto anteriore
Shin

2) Fesone di spalla
Shoulder clod

3) Fusello
Chuck tender

4) Copertina di spalla
Shoulder blade

5) Collo
Neck

6) Reale-sottospalla
Chuck

7) Punta di petto
Brisket

8) Pancia
Flank

1234
Quarto anteriore con pancia

Forequarter with flank
Quartier avant avec flanchet
Vorderviertel mit Lappen
Quarto delantero con falda
Quarto dianteiro com aba
NEPEAHAA YETBEPTb C MALLWHOM




Tagli di Vitellone

Young bull cuts

1235
Spalla disossata

Shoulder boneless
Epaule desossée
Schulter ohne Knochen
Paleta sin hueso

P& sem osso

JIOMATKA BECKOCTHAA

1237
Geretto anteriore

1236
Spalla disossata senza geretto

Shin

Jarret avant

Vorderbein ohne knochen
Morcillo delantero

Chambao dianteiro
NEPEAHAA TO/IAWKA (PY/IbKA)

Shoulder, boneless, without shin
Epaule, desossée, sans jarret avant
Schulter, ohne Knochen und
Vorderbein

Paleta sin hueso sin morcillo

Pa, sem osso e chambao

JIOMNMATKA BECKOCTHAA bE3 rOJIEHU




1238
Fesone di Spalla

Shoulder clod

Boule de macreuse

Bug Kernstiick

Centro de espadilla

Cheio da pa

JIONATOYHAA YACTb BECKOCTHAA

1239
Fesone di Spalla Pad

Shoulder clod, PAD

Boule de macreuse, PAD

Bug Kernstiick, entvliest

Cantero de espadilla, limpio y pulido

Cheio da pé, limpa

JIONATOYHAA YACTb BECKOCTHAA 3AYMLLEHHAA

1240
Girello/Fusello

Chuck tender
Jumeau

Bug-Filet

Pez de la espalda
Agulha

NPEZOCTHAS MbILLILA

1241

Girello/Fusello Pad

Chuck tender, PAD

Jumeau, PAD

Bug-Filet, entvliest

Pez de la espalda, limpio y pulido
Agulha, limpa

NPEAOCTHAA MbILLLA 3AYMLLEHHAA

1242
Copertina di Spalla

Shoulder blade
Paleron
Schaufelstlick
Llata de espadilla

Sete de pa ;
MAKOTb JIONATOYHOU HYACTU



1243
Sottospalla intera

Tagli di Vitellone

Young bull cuts

Boneless chuck
Basses-cotes
Zungenstick

Aguja

Acem

NOA/NIONATOYHAA YACTb

1244
Sottospalla squadrata

Squared boneless chuck
Mix de basses-cotes
Zungenstick

Centro de aguja

Centro de acem
KBAZAPATHbIN OTE’VB
NoA/NONATOYHOM HYACTU

1245
Cuore di Sottospalla

Heart of chuck

Noix de basses- cotes
Zungenstiick (Herz)
Corazon de aguja
Coragao de acem

LEHTPAJIbHbIA OTPYB MOAJ/IONATOYHOM YACTHU




Tagli di Bovino Adulto

Beef cuts




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto

Hindquarter Beef cuts

1301
Quarto Posteriore con Bavetta

Hindquarter, without flank, with bavettes
Quartier arriére, sans flanchet, avec bavettes
Hinterviertel, ohne Lappen, mit Bavette
Quarto trasero, sin falda, con bavet

Quarto traseiro, sem aba, com oculo da aba
3AAHﬂHQETBEPTbBE3HAMMHH,CHOKPOMKOﬁ

1) Geretto posteriore
Shank

2) Campanello
Heel muscle

3) Girello
Eye round

4) Sottofesa
Silverside

5) Noce
Knuckle

6) Scamone
Rump

7) Piccione o Fianchetto
Rumptail

8) Lombata
Striploin

9) Fesa
Topside

10) Bavetta Flanchet
Flanksteak

11) Bavetta Aloyau
Thick flank




1302
Geretto

Shank

Jarret arriere
Hinterhesse
Morcillo trasero
Chambao
FONIALLKA

1304
Girello

1303
Campanello

Eye round
Rond de gite
Seemerrolle
Redondo
Ganso
Ory3ok

Heel muscle
Nerveux de gite
Kniekehlefleisch
Culata de la contra
Nispo

MKPOHOXHAA MbILLILA

1305
Girello Pad

Eye round, PAD

Rond de gite, PAD
Seemerrolle, entvliest
Redondo, limpio y pulido
Ganso, limpo

OrY30K 3AYULLEHHDBIM




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto
Hindquarter Beef cuts

1307
Sottofesa squadrata

Silverside/Flat

Semelle (Carre)

Unterschale

Contra (Cuadrada)

Cha de fora

MJIOCKUA OTPYE BHELLUHEM YACTM
ABYTJIABOM MbILLILbI

1306
Sottofesa (lunga)
senza Campanello e Girello

Silverside without heel muscle and eye round
Semelle sans nerveux et rond de gite

Unterschale ohne Kniekehlenfleisch und Seemerrolle
Contra sin culata y redondo

Cha de fora sem nispo sem ganso

BHELUHAA YACTb TASOBEAPEHHOIO OTPYBA BE3 OI'Y3KA U
MKPOHOXHOM MbILLILLbI

1308
Sottofesa squadrata Pad

Silverside/Flat, PAD

Semelle (Carré), PAD

Unterschale, entvliest

Contra (Cuadrada), limpia y pulida
Cha de fora, limpa

MJIOCKMM OTPYB BHELIHEM YACTHU
JABYI NABOM MbILLLLbI 3AYMLLEEHHbIN




1309
Punta di Sottofesa (Picanha)

Rump cap

Aguilette de rumsteck

Huftdeckel (Picanha)

Tapilla

Picanha

FOPBYLUKA BEPXHEM YACTU TA30BE/ZIPEHHOIO
OTPYBA

1311
Noce

Knuckle

Tranche grasse

Kugel

Babilla

Rabadilha

BOKOBAA YACTb TA3OBEAPEHHOI
OTPYBA

1310
Punta di Sottofesa (Picanha) Pad

Rump cap, PAD

Aguilette de rumsteck, PAD

Huftdeckel, entvliest

Tapilla, limpia y pulida

Picanha, limpa

FOPBYLLUKA BEPXHEM YACTU TA30OBEAPEHHOIO
OTPYBA 3AYULLEHHAA




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto

Hindquarter Beef cuts

1312
Noce (disfatto)

Round of thick flank, PAD

Rond de tranche grasse, PAD

Teil Kugel, entvliest

Mofio de babilla, limpia y pulida
Redondo da rabadilha, limpo
LEEHTPAZIbHAA YACTb BOKOBOM YACTU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3A4YMLLEHHAA

1313
Noce (girello)

Round of thick flank, PAD

Rond de tranche grasse, PAD

Teil Kugel, entvliest

Moiio de babilla, limpia y pulida
Redondo de babilla, limpio y pulido
OKPYTJIAAl MbILLILA BOKOBOM YACTM
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYULLEHHAA

1314
Noce (piatto)

Thick cap, PAD

Plat de TG, PAD

Kugel, Flanch, entvliest

Cobertura alta de babilla, limpia y pulida
Plato de babilla, limpio y pulido
BEPXYLLIKA BOKOBOM YACTHU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYMLLEHHAA




1315
Scamone con fianchetto

Rump with rump tail

Rumsteck entier

Hufte mit Tafelspitz

Cadera con rabillo

Alcatra com folha

BEPXHAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO
OTPYBA C XBOCTOBOWM MbILLLEN

1316
Scamone taglio dritto

Rump, straight cut

Rumsteck, coupé droite

Hufte

Cadera, corte recto

Alcatra, corte recto

BEPXHAA YACTb TASOBEAPEHHOIO
OTPYEA MPAMOM OTPYE

1317
Scamone taglio “D”

Rump, D-cut

Rumsteck céupé “D”

Hufte, englischer Schnitt

Cadera corte UK

Alcatra corte UK

BEPXHAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA
PA3AENKA TUNA “D”




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto

Hindquarter Beef cuts

1318
Cuore di Scamone

Rump heart

Coeur de rumsteck

Hiifte ohne Deckel und Tafelspitz
Corazon de cadera sin gordo

Alcatra sem folha sem gordura
LIEHTPAJIbHASl MbILLLA BEPXHEM YACTM
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1319
Cuore di Scamone Pad

Rump heart, PAD

Coeur de rumsteck, PAD

Hiifte ohne Deckel und Tafelspitz, entvliest
Corazon de cadera, limpio y pulido

Alcatra sem folha sem gordura, pulida
LIEHTPA/IbHAA MbILLLA BEPXHEM YACTHU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYMLLEHHAA

1320
Scamone Pad senza Bourgugnonne

Rump without “Bourgugnonne”

Coeur de rumsteck avec langue de chat, PAD
Hiifte ohne“Bourgugnonne”, entvliest
Corazén de cadera, limpio y pulido

Coracéo de alcatra, com espelho, pulido
BEPXHAA YACTb

TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA 3AYMLLEHHAA

1321
Scamone Pad senza Lingua di Gatto

Rump, centre cut, PAD

Coeur de rumsteck sans langue de chat, PAD
Hiifte ohne Deckel und Tafelspitz, entvliest
Corazon de cadera sin corcho, limpio y pulido
Coracéo de alcatra, sem espelho, pulido
LIEHTPAJIbHASA MbILLLLA BEPXHEM YACTHU
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA BE3 A3blKA, 3AYMLLEHHAA




1322
Fesa intera

Topside

Tende de tranche SP
Oberschale

Tapa

Pojadouro

BHYTPEHHAA YACTb
TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1323
Fesa senza fascia Pad

Topside, cap off, PAD

Coeur de tende de tranche, PAD
Oberschale, ohne Deckel, entvliest
Tapa sin tapilla, limpia y pulida
Pojadouro, sem cobertura, limpo
BHYTPEHHAA YACTb TA30
BEAPEHHOIO OTPYBA 3AYULLEHHAA




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto

Hindquarter Beef cuts

1324
Fesa “Vero binden” Pad

Topside, cap off, PAD (vero binden cut)

Coeur de tende de tranche PAD, (vero binden céupé)
Oberschale, ohne Deckel, entvliest (vero binden schnitt)
Tapa, limpia y pulida (corte vero binden)

Pojadouro, limpo (corte vero binden)

BHYTPEHHAA YACTb TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

BE3 NOPBYLUKU 3AYMLLEHHAA

1325 v
Fascia Fesa Pad

Cap of topside, PAD
Dessous de TT, PAD
Deckel, entvliest

Cobertura de tapa, limpia y pulida

Cobertura do pojadouro, limpa
FOPBYLUKA BHYTPEHHEN YACTU TA3SOBEAPEHHOIO
OTPYBA 3AYULLEHHAA

1326
Centro Fesa Pad

Center of topside, PAD

Poire de boeuf, PAD

Oberschale ohne Deckel, entvliest
Centro de tapa, limpio y pulido
Centro do pojadouro, limpo
LEEHTPAJIbHAA MbILLLUA BHYTPEHHEM
YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA
3AYULLEEHHAS

1327
Lato Fesa Pad

Side of topside, PAD

Merlan de boeuf, PAD

Deckel Oberschale, entvliest
Lado de tapa, limpio y pulido
Centro do pojadouro, limpo
BOKOBAA MbILLLA BHYTPEHHEMN
YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA
3AYULLEEHHAS
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1328
Fianchetto/ Piccione

Rump tail

Aguillette baronne
Biirgermeisterstiick

Rabillo

Ponta de alcatra
XBOCTOBAA MbILLLA BEPXHEM
YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA

1329
Fianchetto/ Piccione Pad

Rump tail, PAD

Aguillette baronne, PAD

Biirgermeisterstiick, entvliest

Rabillo, limpio y pulido

Ponta de alcatra, limpa

XBOCTOBAS MbILLLLA BEPXHEM

YACTU TA3OBEAPEHHOIO OTPYBA
3AYULLEHHASA

1330
Bavetta Flanchet Pad

Flanksteak, PAD

Bavette de flanchet, PAD
Bavette Flanchet, entvliest
Bife de vacio, limpio y pulido
Oculo da aba, limpa
MOPLMOHHbIN KYCOK MALLUUHDI

1331
Bavetta Aloyau Pad

Flap meat, PAD

Bavette d’Aloyau, PAD
Bavette, entvliest

Vacio de falda, limpio y pulido
Carne da aba grossa, limpa
BHYTPEHHAA YACTb MALUMHbI
(NJIOCKAS YACTb)




Tagli del Posteriore di Bovino Adulto
Hindguarter Beef cuts

1332
Lombata disossata 3 coste

Striploin, boneless, 3 ribs

Faux filet, 3 cotes

Roastbeef, ohne Knochen, 3 Rippen
Lomo bajo, sin hueso, 3 costillas
Vazia sem 0sso, 3 costelas
TOHKMM KPAM BECKOCTHbIN
(3 PEBPA)

1333
Entrecote disossata 5 coste

Prime rib, boneless, 5 ribs
Entrecote, 5 cotes

Roastbeef ohne Knochen, 5 Rippen
Lomo alto, sin hueso, 5 costillas
Entrecote, sem osso, 5 cos}elas
TOJICTbIM KPAU BECKOCTHbIN (5 PEBEP)




1334
Filetto con cordone

Tenderloin chain-on
Filet avec chainette
Filet mit Kette
Solomillo con cordon
Lombo com cordao
BbIPE3KA C LLENOYKOM

1335
Filetto senza cordone

Tenderloin chain-off
Filet sans chainette
Filet ohne Kette
Solomillo sin cordon
Lombo sem cordao
BbIPE3KA BE3 LLEMO4YKH




Tagli dell’Anteriore di Bovino Adulto

Forequarter Beef cuts

1336
Quarto anteriore con pancia

Forequarter with flank
Quartier avant avec flanchet
Vorderviertel mit Lappen
Quarto delantero con falda
Quarto dianteiro com aba
NEPEAHAA YETBEPTb C NALLWMHOM

1) Geretto anteriore
Shin

2) Fesone di spalla
Shoulder clod

3) Fusello
Chuck tender

4) Copertina di spalla
Shoulder blade

5) Collo
Neck

6) Reale-sottospalla
Chuck

7) Punta di petto
Brisket

8) Pancia
Flank




1337
Spalla disossata

Shoulder boneless
Epaule desossée
Schulter ohne Knochen
Paleta sin hueso

Pa sem osso

JIONATKA BECKOCTHAA

1338
Spalla disossata senza geretto

Shoulder, boneless, without shin
Epaule, desossée, sans jarret avant
Schulter, ohne Knochen und
Vorderbein

Paleta sin hueso sin morcillo

Pa, sem osso e chambao

JIOMATKA BECKOCTHAA bE3 rOJIEHU




Tagli dell’Anteriore di Bovino Adulto

Forequarter Beef cuts

1339
Fesone di Spalla

Shoulder clod

Boule de macreuse

Bug Kernstiick

Centro de espadilla

Cheio da pa

JIONATOYHAA YACTb BECKOCTHAA

1340
Fesone di Spalla Pad

Shoulder clod, PAD

Boule de macreuse, PAD

Bug Kernstiick, entvliest

Centro de espadilla limpio y pulido
Cheio da pa, limpa

JIONATOYHAA YACTb BECKOCTHAA
3AYULLEHHAA

1341
Girello/Fusello

Chuck tender
Jumeau
Schulterfilet

Pez de la espalda
Agulha

NPEAOCTHASA MbILLLA

1342
Girello/Fusello Pad

Chuck tender, PAD

Jumeau, PAD

Schulterfilet, entvliest

Pez de la espalda, limpio y pulido
Agulha, limpa

NPEAOCTHAA MbILLLA 3AYULLEHHAA

1343
Copertina di Spalla

Shoulder blade

Paleron

Schaufelstiick

Llata de espalda

Sete de pa ;
MAKOTb JIONATOYHOU YACTU




1345
Sottospalla squadrata

Squared boneless chuck

Mix de basses-cotes

Zungenstiick

Centro de aguja

Centro de acem ;
KBAZAPATHbIU OTPYB NMOA/IONATOYHOU YACTH

1347
Collo

Neck

Collier

Nacken

Cuello

Pescoco

LUEA BECKOCTHAA

1344
Sottospalla intera

Boneless chuck
Basses-cotes
Zungenstiick

Aguja

Acem

NOA/NIONATOYHAA YACTb

1346
Cuore di Sottospalla

Heart of chuck

Noix de basses- cotes

Herz vom Zungenstiick

Corazon de aguja

Coracao de acem

LIEHTPAJIbHbIA OTPYB MOAJ/IONATOYHOM




()
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Frattaglie

l'eccellenza nelle
Offals




1401
Corata

Pluck
Fressure
Geschlinge
Asaduras
Arranque
CYBMNPOAYKTbI

1402

Fegato

Liver

Foie

Leber 1403

Higado Cuore

Figado

MEYEHb Heart
Coeur
Herz
Corazoén
Coracgao
CEP/ILE

1404

Milza

Spleen

Rate

Milz

Bazo

Baco

CEJIE3EHKA

1405

Polmoni
Lungs
Poumons
1406 .
Diaframma i
Pulmons
) ] Pulmoes
Thin skirt JIEFKUE
Hampe
Zwerchfell
Diafragma
Entrafia
AUADPATMA

..
ivaicad




Frattaglie

Offals

1407
Animelle

Sweetbreads
Ris

Bries

Mollejas
Molejas

30BHAA XEJIE3A

1408
Lombatello

Body skirt

Onglet
Nierenzapfen

Pito
Entrafia de pulmon
TOJICTAA ANADPATMA

1410
Lingua

Tongue
Langue
Zunge
Lengua
Lingua
A3bIK

1412
Reni

Kidneys
Rognons
Nieren
Rifiones
Rins
NOYKUN

1409
Guanciale

Cheek

Noix de joue
Rinderbacke
Carrillada
Bochecha
LLLEKOBUHA

1411
Coda

Oxtail
Queue
Ochsenschwanz
Rabo

Cola ;
LIE/IbHbIN XBOCT




1414
Trippa

Tripe
Panse
Pansen
Callos
Tripa
PYBEL,

1415
Centofogli

Bible

Fouillet
Blattermagen
Librillo

Biblia
KHUXKKA

1413
Testina di vitello

Boneless head veal

Téte de veau désossée

Kopf kalbfleisch ohne knochen
Cabeza de ternera blanca
Cabeca de vitella
BECKOCTHOE MACO ro/10oBbl

1416
Frasame

Abomasum
Caillette
Labmagen
Abomaso
Abomaso
YETBEPTbIM
KENYAOK

o e 4
Livaica)




1417
Zampe

Feet
Pieds
FuRe

Pies

Pes
KOMbITUA

1419
Nervetti

Tendons
Tendons
Sehnen
Nervios
Nervos

Frattaglie
Offals

1421
Mammella

Udder
Mamelle
Euter
Ubre
Ubere
BbIMA

1418
Zampetti

Feet
Pieds
FlRe

Pies

Pes
KOMbITUA

1420
Granelli

Testicles
Testicules
Hoden
Criadillas
Testiculos
CEMEHHUKH




No Food congelati

No food frozen

1501
Fegato

Frozen beef liver

1502
Mix Bovino

Frozen beef mix

1503
Mix Vitello

Frozen veal mix

1504
Milza

Frozen beef spleen

1505
Polmone

Frozen beef lungs

1506
Rene

Frozen beef kidney

o e 4
ivaicad




Essiccatl

No food

1507
Peni

Beef dried penis

1508
Esofagi
Esophagus

1509
Orecchie bovine e suine

Beef and pig dried ears




Per I’industria di Toeletta

Per Zootecnia

Per Biodiesel

1510
Emoglobina in polvere

Powder of hemoglobin

1511
Sego bovino

Beef tallow

o e 4
ivaica)
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